Electrolux

Produkt #
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~High Productivity Cooking Sis #
Promix El. kokgryta med omrdrare
'IOOI AlA #
Huvudfunktioner

232228 (SM6P100)

Kort specifikation

Pos.

Kokgryta el. 100L med
Promix omrdérare. Variabel
hastighet 20-170rpm.
Blandar enkelt kottfars,
kalpudding, potatismos. 600
mm tipphdjd.

Kokgryta 100L med marknadens kraftigaste propelleromrérare. Utrustad med
elektronisk tippning och SMART elektronisk kontrollpanel med majlighet for
50 program, stor display med kontroll éver hela matlagningsprocessen for

enkel anvéndning.

Tillverkad i rostfritt stal (AISI 304, AISI 316)

Hogstjdlpande

Grytan kan stjdlpas mer an 90° for effektiv tdmning
Kraftig propelleromrérare (2,2kw)
Variabel hastighet 20-170 varv per minut

4 forinstallda omrérarprogram

Sdkerhetsventil forhindrar dvertryck av édnga i manteln
Sdkerhetstermostat for att undvika 1&g vattennivd i manteln

Arbetstryck 1 bar
Arbetstemperatur 30°c - 121°c
Kapslingsklass IPX5

Grytan &r utrustad med nédstopp och arbetsbrytare
Uppkokningstid (min) enl EFCEM-standard 25 min

600 mm tipphdjd

* Bottens utformning i grytan gér det mdjligt att
tillaga dven sm& mangder mat, tex bottenredning.

« Sdkerhetsventil forhindrar overtryck av énga i
manteln.

e Sdkerhetstermostat skyddar mot &g vattennivd i
manteln.

* Uppfyller alla EUs s&kerhetskrav.

e Grytan dr konstruerad att uppfylla de hégsta
hygienstandarderna.

* Hogeffektiv och snabb uppvarmning tack vare det
unika vdarmesystemet och isoleringen. Detta gor
ocksd& att Electrolux Professional's kokgrytor ar
bland de mest energisndla p& marknaden.

* Hog effekt pd elementen ger kort uppkokningstid.

» Den unika isoleringen gor ocksd att grytans évre
kant inte blir varm, mindre risk for brannskador fér
anva@ndaren.

* Elektronisk "SMART"kontroll med md&jlighet att
lagra upp till 50 program, stor display for enkel
anvdndning och en fullstdndig kontroll av hela
tillagningsprocessen. Koktid, temperatur, vattenpdafylining,
tippning och omrdérarhastighet.

* Grytans uppvérmningssystem gor att maten vérms
jamt bé&de frén botten och sidorna.

* FABRIKSMONTERADE TILLBEHOR: (Dessa mdste
installeras i fabrik)

-Flodesmdatare goér det mojligt att programmera
6nskad vattenmdangd.

-Mantelkylning gér det majligt att kyla ner maten
i grytan eller hdlla grytan kall nér man blandar
kottfars.

-Mattemperaturgivare ger anvdndaren kontroll
Over matens temperatur, kan anslutas till HACCP
integrerade system.

-Handdusch.

¢ 600 mm tipphojd.

e Sakertack vare det hogre vattenskyddet IPX5 och
den Idgre temperaturen utanfér panelerna.

Konstruktion

e Grytan kan tippas 6ver 90°, vilket underlattar bé&de
ndr maten skall tbmmas och vid rengdrning.

* Elektronisk tippning och programmerbar vattenpéfylining.

e Ergonomisk och anvé&ndarvanlig hégstjdlpande
kokgryta.

* Bottenomré&rare med variabel hastighet flyttas vid
upp till 170 varv/min (for 100 till 150 liter) och upp till
140 varv/min (fér 200 till 300 liter) och ar stark och
tillrackligt snabb fér att blanda dven kompakta
livsmedel som t.ex. potatismos.

e Maxtryck 1,5 bar.

* Robust, valbalanserat rostfritt lock med skjutbart
plastlock for att latt kunna hdlla i ingredienser.
Locket ar bade 16stagbart och vridbart, vilket ar
ergonomiskt och gér rengdringen enkel.

» Elektronisk tippning gér det majligt att tdbmma ut
daven valdigt smé& mangder mat dven om grytan ar
helt full med tex. sés.

« Tillverkad av AISI 304 rostfritt st&l med djupdragen

brunn som har rundade hérn.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com

els.info.se@electroluxprofessional.com
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Hallbarhet

* Vdrmeisolering spar energi och hdéller lagre
omgivningstemperatur.
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Ovriga Tillbehér

Stilpllét fér 80-100L SMART grytor. rfr
std

Fixtur for 50-100 Itr grytor
Ingjutningsram t. vénsterpelare
Ingjutningsram t. hégerpelare. for
50-100 Itr grytor

Fastsattningsram, till vanster pelare
Fastsattningsram, 50 - 100 liter
Redskapsvagn med plats for verktyg
till 5 kokgrytor (Silplat,
omrorarverktyg, diskverktyg)
Redskapsvagn med plats for verktyg
till 2 kokgrytor (Silpldt,
omrorarverktyg, diskverktyg)
Distansring fér anslutning till aldre
gryta

Kort borste for utvéndig rengdrning
av kokgrytor, anslutes enkelt till
handduschen.

Lé&ng borste for utvandig rengdrning
av kokgrytor, anslutes enkelt till
handduschen.

Rengéringsverktyg fér invandig
diskning av Promix 100L
Vansterpelare f&r kokgrytor med
600mm tipphojd

Tackpldt till hogerpelaren for
50-100L kokgrytor med 400mm
tipphdjd (som skall sattas ihop med
kokgrytor med 600mm tipphojd)

C€

PNC 928025

PNC 928029
PNC 928031
PNC 928032

PNC 928034
PNC 928035
PNC 928043

PNC 928044

PNC 928049

PNC 928082

PNC 928083

PNC 928124

PNC 928150

PNC 928151
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Elektricitet
Spdnning: 400 V/3N ph/50-60 Hz
Effekt, max: 247 kKW

Viktig information

Anvédnds ej som
installationshandling. Begér

separat

installationsanvisning.
Arbetstemperatur, min: 30 °C
Arbetstemperatur, max: 121 °C
Kéarl (rund) diameter: 580 mm
Kéarl (rund) djup: 464 mm
Yttermatt, bredd 1160 mm
Yttermatt, djup 925 mm
Yttermatt, hojd 1050 mm
Nettokapacitet: 100 liter
Tippningsmekanism: Automatisk
Lager Front

High Productivity Cooking
Promix El. kokgryta med omrérare 1001

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.

2025111



